Udélali jste dobré nakupni rozhodnuti . Gratulujeme!

Volné tvarované panve kované za tepla, dfive znamé jako ru¢né kované,
vyrabime jiz od roku 1857, prevazné pro gastronomii, protoze vyskoleni kuchafri a
mistri kuchari znaji vynikajici vlastnosti na smazeni a nechtéji se vzdat jejich
prednosti. | vy budete nadseni a budete si tuto panev uzivat po mnoho let, pokud
budete dodrzovat nize uvedena doporuceni.

Tato Turk panev je vyrobena z jednoho kusu volné kovaného za tepla, poznate
to podle pribézné rukojeti, ktera neni pfivafena ani nytovdna a podle
charakteristické povrchové struktury vytvorené kovanim a také podle odstini tmavé,
cervenohnédé nebo zelenosedé barvy zplsobené zahfivanim.

Poskytujeme zaruku 10 let od data nakupu za predpokladu, zZe se s panvi
spravné zachazi a Ze vady byly prokazatelné zplsobeny chybami materidlu nebo
vyroby.

Tato panev Turk neni potazena, je odolna proti poskrabani a profiznuti a ani po
letech neméni svou povrchovou strukturu. S rostoucim pouzivanim se zlepsuiji jeji
vynikajici vlastnosti na smazeni. Povrch na smaZeni ztmavne, vyhladi se a ziska
patinu, ktera zabranuje lepeni a rezivéni. Vase Turk pak dosahne svych optimalnich
vyhod!

Mirné nerovnosti dna panve nemaji vliv na jeji funkci. Ty jsou oproti jinym
materidldm kompenzovany optimalni tepelnou vodivosti Zeleznych panvi.

Panve jsou obecné vhodné na vSechny typy sporak(l (véetné indukce) a na
otevreny ohen. Dodrzujte prosim pokyny k pouziti vétsiny vyrobcl sklokeramickych
varnych desek a vyhnéte se premistovani hrncd a panvi po varné desce tam a zpét.
Pfed umisténim panve na varnou desku vzdy zvednéte.

Pred prvnim pouZitim si prosim prectéte a poznamenejte:

Panev je chranéna pred korozi olivovym olejem. Pred prvnim pouzitim
odstrante tuto antikorozni ochranu. K tomu panev vycistéte v horké vodeé s
prostfedkem na myti nddobi. Olivovy olej a prach z vyroby lze snadno odstranit
karta¢em na nadobi. Panev poté oplachnéte Cistou vodou a dobre osuste.

Poté je tfeba panev zasmaZit. Do panve nalijte rozpdleny tuk nebo olej (napft. Biskin,
Palmin, Mazola), aby pokryl dno, pomalu jej zahtivejte a pridejte platky nebo slupky
syrovych brambor se IZickou soli. Brambory dobre opecte. Jidlo nékolikrat otocte,




dokud nebude tmavé hnédé. Poté panev vyprazdnéte, oplachnéte a dobre osuste.
Panev je nyni pfipravena k pouZziti.

Prosim, nezapomeiite: Panev je vyrobena ze Zeleza a nyni nema ochranu proti
korozi, coz znamena, Ze kdyz se nepouziva, musi se po kazdém mokrém cisténi osusit
kuchynskym papirem a lehce namazat trochou oleje.

Obecné je treba poznamenat nasledujici:

- Ujistéte se, Ze panev ma spravnou velikost, to znamena, Ze dno panve nesmi byt
vétsi nez varna deska/sklokeramicka deska .

- Nevhodné pro kyselé potraviny (napf. vino, citronova stava, ocet).

- Pomalu rozpalte panev s tukem, pak teprve pridejte smazené jidlo. Nikdy
nezahfivejte panev, kdyz je prazdna.

- Kratce po smazeni muzete teplotu opét sniZit; panev reaguje rychle, protoze ma
dobrou tepelnou vodivost

- Nikdy nemyjte panev v mycce na nadobi. VétSinou je staci vytfit kuchynskou
papirovou utérkou a lehce namazat tukem.

- Na zacatku budete potrebovat vice tuku/oleje na smaZeni nez na potazené panvi.
Cim vice se panev pouziva a &im je tmavsi, tim méné tuku je potfeba.

- Rukojet - Rukojeti mohou béhem pouzivani zbélat . Pouzivejte drzaky na hrnce
nebo rukavice.

Vezméte prosim na védomi, ze pri pouziti kyselych potravin, jako je vino nebo
raj¢ata, muze dojit k nevzhlednému zabarveni a mizZe byt ovlivnéna chut smazeného
jidla. To je zdravotné nezdvadné a neni diivodem k reklamaci.
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