Navod k obsluze a udrzbeée

Krouhac€ zeleniny
MKZ30 M




1. Pfedmluva

1.1Zaruka
Instalace, zapojeni a spusténi stroje musi byt provedeno pouze kvalifikovanymi
pracovniky, ktefi maji znalosti o stroji. Stroj smi byt pouzivan pouze proskolenymi
zameéstnanci. Pokud je potfeba, instrukce musi byt zopakovany, aby bylo
zajisténo spravné pouzivani stroje.

Vyrobce neposkytuje zaruku v pripadé:

- neodborného sloZeni a elektrického pfipojeni stroje

- chybné obsluhy

- nevhodného pouZzivani stroje

- poskozeni stroje

- nedodrzovani bezpec€nostnich predpisu

- pouzivani neoriginalnich nahradnich dilG a sou¢astek

Ve vSech vySe uvedenych pfipadech uZivatel pracuje na vlastni nebezpeci a
odpovida za vesSkeré dalSi Skody, které by mohly vzniknout.
Zaroven se zaruka nevztahuje na bézné opotrebeni dilU.

1.2Bezpecénostni predpisy
Nevhodné pouzivani nebo nedostatecné dodrzovani bezpe€nostnich predpisl pfi
pouzivani stroje muze zapficinit vazna poranéni na rukou.
Proto je nutné pfisné dodrzovani nasledujicich pfedpisu:

- Ujistéte se, Ze stroj neni pouzivani nepovéfenymi a neproskolenymi
zameéstnanci,
predevsim détmi.
- Vazna poranéni mohou vzniknout, pokud jsou bezpecnostni zafizeni
upravovana,
pfendavana nebo dokonce odstranéna.
- Nenechte se vyruSovat — pIné se soustfedte na praci.
- Stroj pouZivejte pouze na potraviny vyjmenované v tomto navodu.
- NepokouSejte se krouhat mrazené jidlo a jiné predméty.
- Pokud dojde k poruse pfivodniho kabelu nechte jej vyménit specialistou nebo
volejte
servis.
- Udrzujte pracovni plochu €istou a suchou, aby nemohlo dojit k pfipadnému
uklouznuti.
- Nepokladejte cizi pfedméty na stroj a stroj nepouzivejte jako “podlozku” pro
jiné
predméty
- VZDY PRED CISTENIM ODPOJTE STROJ OD EL. SITE!
- Okamzite zastavte stroj, jakmile slySite neobvykly zvuk (chod stroje) nebo
méte obavu
Z poranéni.
- Kontaktujte servis v pfipadé, Ze nejste schopni odstranit poruchu.



2. VSeobecné udaje

Rozméry jsou uvedeny v milimetrech

290

=
160 | 50
| 580
Rozméry viz. obr. €. |
Hmotnost: 25 kg
Pracovni teplota: -10°C az + 40°C
Pouziti: Stroj je vhodny k instalaci do kuchyni a vyroben potravinafskych
vyrobk.

Vysoka okolni vihkost nebo plsobeni srazené pary mohou

vrvs



Popis

3.1 Hlavni dily stroje
viz. obr. €. 2

. zakladna

. télo stroje

. viko

. kryt zavésu

. hasypka s malym otvorem
. nasypka s velkym otvorem
. ramenova pritlacka

. vyhrnovaci otvor pro nakrouhany produkt
. pritlacka @ 50 m g§——"
10. zelené tlacitko

11. Cervené tlaCitko pro zastaveni stroje

12. Whrn'ovvgci disk 12
13. hnaci hridel

14. uzaviraci blok

15. uzamykaci Sroub

OCONO O WNE
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3.2 Rotacni a pevné disky

Rotaéni platkovaci disk E3

pro krajeni brambor, cibule, salatu, okurek,
paprik, nebo hlavkového zeli apod.

SN

Rotaéni disk pro krajeni prouzku E2
(Julienne) — specielné na mrkev a celer
Rotaéni disk pro strouhani H3,4,7
mrkve, mozzarelly apod.

e
Pro strouhani syr(, ofisku, peciva J‘\ V

3.3VSeobecny popis stroje a jeho funkce

Krouhac€ zeleniny se sklada z elektrického motoru, ktery pohani hnaci hfidel
ozubenym pasem, jenz roztaci krajeci a strouhaci disky. Pro krajeni prouzkl a
kostek se pouZivaji rotacni disky v kombinaci s pevnymi disky.

Mezi standardni vybaveni stroje patfi: plastovy vyhrnovaci disk a pfitlacka.
Plastovy disk pro vyhrnovani krajené potraviny je umistén na hnaci hfideli.
Krajené produkty jsou podle tvaru a velikosti vkladany bud do nasypky

s malym nebo velkym otvorem. Smérem na rotacni disk jsou pak pfitlaCovany
pomoci ramenoveé pfitlacky nebo pfitlacky pomocné (viz. obr. €. 2)

VeSkeré materialy, které pfichazeji do kontaktu s krajenou potravinou
odpovidaji hygienickym predpisum.

Systém pro spusténi a zastaveni stroje je proveden pomoci zdvojeného
tlaCitka

(zelené x Cervené).

Provedeni spoustéciho mechanismu zabranuje jakémukoli neo¢ekavanému
samospusténi stroje, napf. po vypadku el. proudu.

Stroj Ize tak znovu uvést do provozu pouze po opé&tovném zmacknuti
zeleného tlaCitka.

Veskera ochranna a bezpecnostni zafizeni, stejné jako elektrické a
mechanické ¢asti odpovidaji sou¢asné platnym bezpeénostnim pfedpisum.
Stroj je pouzivan predevsim ke krajeni zeleniny a ovoce raznych tvaru, napf.
platky, silné a slabé prouzky, kostky nebo strouhani syru.

Pecivo, tvrdé syry /napf. Parmazan/, ofechy a mozzarellu Ize nastrouhat nebo
krajet pomoci specialnich diskl. Mohou byt téZ krajeny nékteré druhy uzenin.
Stroj SE NESMI pouzivat ke krajeni masa, ryb, kosti a mrazenych surovin
|




3.4Bezpecnostni a ochranna zarizeni

- Nizkonapétové ovladaci tla€itko pro spousténi stroje.

- Tepelna pojistka (u jednofazového stroje) pro automatické vypnuti stroje
v pfipadé
pretizeni motoru.

- Blokovani chodu stroje v pfipadé zvednutého (odklopeného) vika.
Stroj pracuje pouze tehdy, je-li viko zaviené. Pokud se viko otevrie pfi
provozu, stroj se okamzité vypne. (Pro znovuspusténi stroje musi byt viko
zaviené !).

- Blokovani pro spusténi stroje, pokud je zdvihnuta ramenova pfitlacka.
(pro znovuspusténi stroje musi byt pfitlacka stlacena zpét dolu !)
V tomto pfipadé neni potfeba spusténi pomoci zeleného tlacitkA.

Viz. obr. 6. 3




3.5 Grafické symboly

4.1

4.2

Obr. A
Stitek je umistén na viku vpravo dole
a zobrazuje packu pro odklapéni vika.

Obr. B

Stitek je umistén na horni &asti krytu

a upozornuje uzivatele na zakaz pouzivani disku
o tloust’ce vétsi 10 mm.

Obr. C

Stitek je umisté&n na nasypce a zakazuje sahat
do jejich vnitfnich prostor.

Instalace

Umisténi stroje
Je tfeba se fidit rozméry stroje (viz.kapitola €. 2)
Povrch pro umisténi stroje musi byt:

hladky, rovny, suchy a staly, vySka stolu mezi 700-900 mm.
Nadoba pro sbirani krouhanych produktdi muze byt umisténa pod strojem.

Maximalni povolena vyska této nadoby je 150 mm.

Elektrické pripojeni

Nejprve porovnejte data uvedena na vyrobnim Stitku s hlavnim pfivodem el.
proudu.

V pfipadé, Ze data nesouhlasi, stroj nezapojujte a kontaktujte servis. Zasuvka
musi
odpovidat pfedpisiim a pro jednofazovy stroj se doporucuji 13A pojistky.

5. PouZziti stroje

viko otevrete. viz. obr. C. 4)

— Odijistéte packu umisténou pod vikem vpravo (v blizkosti vyhrnovaciho otvoru) a

— Stroj je dodavan s vyhrnovacim diskem jiZ instalovanym na hfideli. V opacném

pfipadé

upevnéte disk podle obr. &. 5.

obr.¢. 4




Pro KOMBINOVANE krouhani s pevnymi i rotacnimi disky POUZIVEJTE
POUZE NASYPKU S VELKYM OTVOREM !

V pfipadé, Ze chcete krajet pomoci kombinace disku (pevny disk B pro slabé
prouzky nebo disk D pro kostky v kombinaci s rotacnim diskem E) je tfeba
nejprve instalovat pevny disk do krajeciho prostoru (nejprve se ujistéte, Ze
prostor je Cisty). Dale instalujte na hfidel samostatny disk E (disk je spravné
umistén, pokud je horni ¢ast hfidele v jedné roviné s povrchem disku) Aby disk
dobfe zapadl, zatoc¢te s nim ve sméru hodinovych rucicek.

Pro instalaci rotanich diskl typu Z, V a W4 postupujte stejnym zptisobem jako u
instalace disku E.

Poznamka: Pokud jsou tyto disky dobfe umistény, hfidel pfecniva z pouzdra
disku o

cca 4 mm.

UPOZORNENI:

PFi vyméné diskd doporu€ujeme maximalni soustfedénost, nebot muze dojit
k poranéni uzivatele.

Po vyméné disku viko opét zavrete. (K uzavieni dojde automaticky stlacenim
vika UplIné dolu !)

Nikdy nestrkejte ruce do vnitrnich prostor stroje !

Stroj je vybaven 2 nasypkami, které umoziuji rizné varianty krouhani.

Velka nasypka je doplnéna stlaCovacim femenem, které umoznuje jednoduché
stlaceni krouhané suroviny proti rotacnimi disku.

Po zapnuti stroje zvednéte rameno a vlozte surovinu tak, aby nepfesahovala
horni okraj nasypky. Zvednutim ramene dojde k zastaveni disku a k jeho
znovuspusténi dojde po stlaceni ramene zpét dolU.

Nasypka s malym otvorem slouzi ke krouhani dlouhych, uzkych surovin (napf.
mrkev, okurka apod.), které se stlaCuji pomoci pfitlacného koliku.

Vyjmuti disku

Otevrete viko (viz.kapitola €. 5). Jednou rukou pfidrzte disk pro odhrnovani
suroviny a s druhym, krouhacim diskem tocte proti sméru hodinovych rucicek, do
doby, nez se uvolni.

Sevrete disk obéma rukama ve specialnich zafezech na vnéjSim okraji a vyjméte
jej z hfidele.

Pokud je potfeba, vyjméte také pevné disky B nebo D.

Disk pro odhrnovani surovin vyjméte uchycenim za horni kryt.

Cisténi stroje

VSeobecné ¢isténi

Stroj se doporucuje fadné vycistit pfed prvnim pouzitim, vzdy po pouZiti,

v pripadé velkého znecisténi i nékolikrat denné a poté, co byl stroj delSi dobu
mimo provoz.



7.1 Rozebrani stroje pro vycisténi
Vypnéte stroj a odpojte od el. sité, oteviete viko, vyjméte disky a viko odmontujte

od

téla stroje vyjmutim z panta.

Cistici prostiedky a metody
Pouzivejte pouze myci prostfedky urcené pro potravinarské zbozi.
Cistéte hadrem a myci houbou.

UPOZORNENI:

8. Udrzba

Stroj neni chranén proti vodnimu tlaku — necistéte vysokotlakym mytim ani
podobnymi

metodami.

Nedavejte stroj do dfezu ani pod tekouci vodu, nebot muze dojit k preruseni
obvodu nebo celkovému poruseni stroje. Samotné viko Ize ve difezu nebo pod
kohoutkem umyt pouze v pfipadé odmontovani od stroje.

Po odstranéni zbytk( krouhanych surovin stroj umyjte teplou vodou a
detergenty, fadné oplachnéte a vysuste.

Nepouzivejte nacini (napf. niz nebo vidlicku) pro odstranéni zbytkl, nebot by
mohlo dojit k poSkozeni ostfi nozu. (pro vycisténi pouzijte napf. mrkev nebo
podobny pfedmét.

Umyjte rotacni i pevné disky a odhrnovaci disk dostate€nym mnozstvim teplé
vody. Pro lepSi a efektivnéjsi desinfekci se doporucuje disky na dobu cca 30
sec. ponofit do 3 % roztoku chloridu sodného. Poté by mély byt oplachnuty
teplou vodou a vysusSeny.

Uskladriujte disky tak, aby se vzajemné nedotykaly. (Doporucujeme pouzit
speciélni stojan — viz. obr. €. 6).

V zavéru celého procesu viko znovu upevnéte.

8.1 Noze a ostfi
Noze a ostfi rotacnich disku E a H jsou vyrobeny z bezpecnostni nerezové oceli.
Jsou jednoduse vyjmutelné pro vymeénu i brouseni (viz. obr. €. 7).




Krajeci listy pevnych disku ,B“ (pro tenké prouzky) mohou byt dle potfeby
dopnuty.

Sroubovakem uvolnéte 2 Srouby umistény pod diskem (obr. €. 8)

(jen pro typ B10) a utahnéte 4 Srouby umisténé na pFedni strané disku (viz. obr.
¢. 9).

Ostfi pevnych diskl typu ,B“ Ize pfiostfit pomoci brusnych kaminkad.

abr.Z8

8.2 Vyména pojistek
Vypnéte stroj a odpojte ho z elektrické sité. PoloZte jej na zadni stranu.
OdSroubujte nozicky pomoci imbusového klice a odejméte spodni desku stroje.

Vyjméte pojistky a nahradte novymi.

8.3 Napinani pasu
Po odejmuti spodniho krytu stroje povolte Sroub drzici motor o jednu otacku
pomoci trubkoveého kli¢e €. 13 (dlouhého alesport 260 mm). Uvolnéte 1 ze
SroubkU vyrobniho Stitku a Stitek posunte tak, abyste se dostali k imbusovému
Sroubu — imbusem €. 4 otacCejte ve sméru hodinovych rucicek az
k poZzadovanému vypnuti pasu. Po jeho napnuti utdhnéte opét Sroub na motoru.

8.4 Serizeni bezpec¢nostnich zarizeni
Spravny chod bezpecnostnich zafizeni stroje musi byt Casto kontrolovano.
Motor se musi zastavit v téchto pfipadech:

1. Pokud se viko otevfe o vice nez 10 mm
2. Pokud vzdalenost mezi ramenovou pfitlackou a hornim krytem nasypKky je

vétsi nez
60 mm.

POZOR!
Pokud neni splnéna jedna z téchto podminek, stroj nepouZzivejte a nechte ho

zkontrolovat servisem.



9. Elektrické schéma pripojeni
jednofazovy, 230 V, 50 Hz0
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