robot ¢ coupe’

CL 40



AHAQZH LYMMOPOOIHL

Ar])ubvzl TIO)C TO MAPAKATL AVAQEPOEVO POVTEO Eival GUHPWVO HE:

SAMSVARSERKLERING

Erklzerer at maskinene identifisert etter type ovenfor overholder:
o De essensielle kravene i felgende europeiske direktiver og samsvarende

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

OSWIADCZENIE 0 ZGODNOSCI

Oiwiadczyc', e maszyny wyznaczonej przez ich typ wykonane zgodnie z:
« postanowieniami nastepujacych dyrektyw europejskich i przystosowanego

Erklmrer, at maskinerne specificeret med typebetegnelsen ovenfor overholder:

® de vaesentlige krav i felgende europziske direktiver og al national lovgiv- o T1¢ B1aTageIC TV aKGAOUBWY EUPWIGIKWY OBNYIGY KAl TIC EBVIKEC Vop0Be-

ning il gennemfarelse heraf:

- moskindirekfiv 2006/42/EF

- lavspandingsdirektiv 2006/95/EF

- direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet 2004,/108/EF

- rammeforordning om materialer og genstande bestemt il kontakt med
fodevarer (EF) nr. 1935/2004

- direkfiv om plostmaterialer og -genstande bestemt fil at komme i berering
med levnedsmidler 2002/72/EF

- direktiv om begrzensning af anvendelsen af farlige stoffer (RoHS)
2002/95/EF

- direktiv "WEEE" 2002/96/EF

© hestemmelserne i felgende harmoniserede europziske standarder og

standarder for sikkerheds- og hygiejnekrav:

- EN'12100-1 og 2 - 2004: maskinsikkerhed - generelle principper for
projektering, konstruktion og udformning

- EN 60204-1 - 2006: maskinsikkerhed - elektrisk udstyr pé maskiner

- EN 12852: foodprocessorer og blendere

- EN 1678- 1998: snittemaskiner fil grantsager

- EN 454: raremaskiner

- EN 12853: handbetjente blendere og piskere (stavblendere)

- EN 14655: skiveskzringsmaskiner il baguetter

- EN 13208: gransagsskraellere

- EN 13621 salatterrere

- EN 60529-2000: beskyttelsesgrad:

- 1P 55 for de elekiriske befjeningsanordningers vedkommende
- IP 34 for maskinernes vedkommende

OEKNAPALIUA 0 COOTBETCBUH

H IKenpUBEAEHHbIE TUMbl aNNapaToB COOTBETCTBYIOT:
* [lonoxeHuAM CnepyloLLMX eBPONeiickUX AUPEKTUB I COOTBETCBYIOLUM
T0C. 3aKOHOAATENbCTBAM:
- [InpekTuBa no mexaxusmam 2006/42/CE,
- [lupekTiBa no HU3Komy HanpsxeHuio 2006/95/CE,
- [lupekTBa no 3neKTpoMarHuTHoii copmectumocty 2004/108/CE,
- PernameHTauua no Matepuanam v 060pyA0BaHMI0 HAXOAALLMXCA B
KOHTaKTe ¢ nuwesbiMi npoaykTamu (CE) N° 1935/2004
- lupekTuBa no MaTepuanam u 060pyLoBaHuI0 U3 MNACTMACChl HAXOAA-
LUMXCA B KOHTaKTe € nuLeBbIMY npopykTamm 2002/72/CE,
- [InpeKTIBa N0 CHIMKEHNIO ONACHBIX ANA 340POBbA KOMMOHeHTOB (RoHS)
2002/95/CE,
- lupextusa "DEEE" 2002/96/CE,

© NONOXKEHNAM C1eAYIOLLNX CTaHAAPTU3MPOBAHHbIX €BPOHOPM, a TaKxKe
HOPM N0 TeXHUKe 6E30MACHOCTY U TUTUEHDI:
-EN12100-1 et 2 - 2004 : be3onacHocTb MexaHu3mos — 06wue
NpUHLMNbI pa3paboTki,
- EN 60204-1 - 2006 : e3onacHocTb MexaHu3MoB — InekTopoobopyaoBaHie
annaparos,
- EN 12852: KyxoHHble npoueccopbl 1 MUKCepbl,
- EN 1678- 1998 : OBoLwepe3ku,
- EN 454 : C6uBaTenbHo-cMecuTeNbHble annapartsl,
- EN 12853: Couateny v nepeHocHble BeHUMKIA (MOFpyaemble MUKCepbI),
- EN 14655 : Xnebope3ku
- EN 13208 : Annapatbl AnA 0uncTk 0BOLLeN
- EN 13621 : Annapatbl AnA 0TKIMaHWA BOAbI U3 anata
- EN 60529-2000 : CTeneHb 3aLuTbl:
- IP 55 AnA KHoMoK ynpasneHus,
- P 34 pns MexaHn3moB.

do nich prawodawstwa poszczegdlnych krajéw cztonkowskich:

- Dyrektywa ,Maszyny” z péZniejszymi zmianami 2006/42/CE

- Dyrektywa ,Niskie napiecie” 2006/95/CEE

- Dyrektywa , Kompatyhilnos¢ elektromagnetyczna” 2004/108/CE

- Regulacja w ramach “Materiaty i przedmioty przeznaczone do produktéw
spozywczych” (CE) N° 1935/2004

- Dyrektywa ,Materiaty i przedmioty z tworzywa sztucznego przeznaczone
do produktow spozywezych” 2002/72/CE

- Dyrektywa “Ograniczenie uzycia substangji niebezpiecznych” (RoHS)
2002/95/CE,

- Dyrektywa DEEE 2002/96/CE

* postanowieniami nastepujacych norm europejskich oraz norm
stanowiacych o Srodkach bezpieczeristwa i higieny:

- EN 12100-11 2 - 2004: Bezpieczeristwo maszyn - Ogdlne zasady koncepgji,

- EN 60204-1 - 2006: Bezpieczenistwo maszyn - Wyposazenie elektryczne
maszyn,
- EN 12852: Wyroby kulinarny i blendery
- EN 1678-1998: Szatkownice
- EN 454: Miksery-mieszarki
- EN 12853: Miksery i trzepaczki reczne (Miksery reczne)
- EN 14655: Krajalnice bagietek
- EN 13208: Obieraczki warzyw
- EN 13621: Suszarki do sataty
- EN 60529-2000: Wskaznik zabezpieczajacy:
- IP 55 dla sterowania elektrycznego

- IP 34 dla maszyn
PROHLASENI 0 SHODE

Prohlaéuje, Ze vy3e uvedeny pfistroje podle jejich typu je odpovidd:

« pozadavkiim nésledujicich evropskych norem a zakonnym piredpistim statd,

které je pfevzaly do své legislativy :

- Pedpisu ,Stroje” 2006/42/CE

- Predpisu ,Nizké napéti” 2006/95/CEE

- Predpisu , Elektromagnetickd kompatibilita” 2004/108/CE

- Ustanovenu , Materidly a predméty uréené pro pouZivani ve styku s
potravinami” (CE) n° 1935/2004

- Predpisu ,Materidly a pfedméty plasticky urcené pro pouZivani ve styku s
potravinami” 2002/72/CE

- Predpisu “Omezovani nebezpecnych latek” (RoHS) 2002/95/CE,

- Predpisu “DEEE" 2002/96/CE

« pozadavkiim harmonizovanych evropskych norem tykajicich se bezpecnosti

ahygieny:

-EN 12100-1a 2 - 2004: Bezpecnost strojii — Zakladni pravidla
projektovani

- EN 60204-1 - 2006: Bezpecnost stroji - Elektrovybava stroji

- EN 12852: Pristroje pro pifipravu jidel a blendery

- EN 1678-1998: Krouhace zeleniny

- EN 454: Planetové mixéry

- EN 12853: Ru¢ni mixéry a Slehace (Ponorné mixery)

- EN 14655: Narezové stroje na chleba

- EN 13208: Stroje na loupéni zeleniny

- EN 13621: Susice salétu

- EN 60529-2000: Index zabezpecovaci:

- IP 55 pro tlacitka ovladani
-IP 34 pro stroje.

0i€C TTOU TIG PETAPEPOLV:

- 0dnyia "Mnxavéc" 2006/42/EK

- 0dnyia "XapnAn tdon" 2006/95/EK

- 0nyia "HAektpopayvntiki cupBatétnta” 2004/108/EK

- 0 kavoviapo (EK) apiB. 1935/2004 "YAé kat avTikeipeva mou mpoopiCovat
yla MA@ pe Tpo@a’”

- 08nyia "YAka kat avtikeipeva and mhaotiké mou mpoopilovtal yia enagn
e TpoQIpa” 2002/72/EK

* TIC 00NYiEC TV akOAOVBWY EVAPHOVIGPEVIV EVPWTIATKWY MPOTUTIWY KAl T

mpéTuTa mou KaBopiCouv TiC TPodlaypagé AGPANELAC KAl UYLEWVRG:
- EN 12100-1 kat -2, 2004: Aspdhela Twv pnyavav - Fevikég apyéc oxedlaopiod
- EN 60204-1, 2006: Aoaeta twv pnyavay - Hektpikdg e§omiopoc twv
unxavev
- EN 12852 + A1 - 2010: o0 pnyavipata Kat pmiéviep
- EN 1678-1198: Konmipta
- EN 454: Mi€ep
- EN 12853: Mi€ep kau yrummipta xetpdg (MEep pie e1d1kn epappioen)
- EN 14655: Meiktec Ywpi
- EN 13208: Amogloiwtég hayavikav
- EN13621: Znpavtripec cahatwv
- EN 60529-2000: BaBuoug mpootaciag:
- IP 55 yia Ta yia n\eKTpIKEC EvToAEC
- IP 34 yia Ta pnyavég

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS

Vukuuﬂuu, ettii laitteiden edelld mainitut tyypit tiytiivit:
o seuraavien eurooppalaisten direktiivien olennaiset vaatimukset ja niité

vastaavien kansallisten stidddsten vaafimukset:

- Konedirekfiivi 2006/42/EY,

- Pienjtinnitedirektiivi 2006/95/EY,

- Direkfiivi sihkmagneettisesta yhteensopivuudesta 2004/108/EY,

- Asetus (EY) N:o 1935/2004 elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutu-
vista materiaaleista ja tarvikkeista,

- Direktiivi 2002/72/EY elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuvista
materiaaleista ja farvikkeista,

- Direktiivi vaarallisten aineiden kiiyton rajoittamisesta (RoHS-direktiivi)
2002/95/EY,

- Direktiivi siihkd- ja elektroniikkalaiteromusta 2002/96/EY,

* eurooppalaisten yhdenmukaistettujen standardien vaatimukset ja hygienia-

ja turvallisuusvaatimuksia koskevien standardien vaatimukset:
-EN 12100 -1 jo 2 - 2004: koneturvallisuus — yleiset suunnitteluperiaatteet,
- EN 60204-1 - 2006: koneturvallisuus — koneiden siihkélaitteisto,
- EN 12852: yleiskoneet ja tehosekoittimet,
- EN 1678-1998: vihannesten paloittelukoneet,
- EN 454: vatkauskoneet,
- EN 12853: kiidessii pidettiiviit tehosekoittimet ja vatkaimet,
- EN 14655: leiviin viipalointikoneet,
- EN 13208: vihannesten kuorintakoneet,
- EN 13621: salaatinkuivaimet,
- EN 60529-2000: sihkalaitteiden kotelointiluokat:
- IP 55 siihkdisten ohjauslaitteiden osalta,
- IP 34 koneiden osalta.

- Direktivet "Plastmaterialer og gjenstander i kontakt med mat

nasjonale forskrifter:

- Direktivet “Maskiner" 2006,/42/CE

- Direktivet "Lav spenning" 2006/95/CE

- Direktivet "Elektromagnetisk kompatibilitet 2004/108/CE

- Forskriften "Materialer og gjenstander i kontakt med mat" (CE) nr.

1935/2004

2002/72/(E

- Direktivet "Redusering av farlige stoffer” (RoHS) 2002/95/CE
- Direktivet "WEEE" 2002/96,/CE
o Kravene i de europeiske samsvarende standardene, samt standardene for
hygiene- og sikkerhetskrav:
- EN 12100 -1 og 2 - 2004: Maskinsikkerhet — generelle designprinsipper
- EN 60204-1 - 2006: Maskinsikkerhet — elektrisk utstyr i maskiner
- EN 12852: Kjokkenmaskiner og miksere,
- EN 1678-1998: Grannsakskuttere.
- EN 454: Miksere/miksmastere,
- EN 12853: Handmiksere og visper,
- EN 14655 Bradskizrere,
- EN 13208: Grannsaksmaskiner,
- EN 13621: Salatspinnere,
- EN 60529-2000: Beskyttelsesgrad:

- IP 55 for elekirisk kontroll,
- IP 34 for maskiner.

Fait & Montceau en Bourgogne, le 3 janvier 2011

Alain NODET

Directeur Industriel ;@\

Robot-Coupe SNC
12 avenue du Maréchal Leclerc - BP 134
71305 Montceau en Bourgogne Cedex - France
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ZARUKA

DULEZITE POKYNY

STALI JSTE SE UZIVATELI
KROUHACE ZELENINY
CL 40

UVEDENI PRISTROJE DO CHODU

* Pfipojeni k siti

MONTAZNIi POSTUP

POUZIiVANI A VOLBA
DISKU

CISTENI

UDRZBA
¢ Desticky nadoby
® Krouzek pro zavéseni
* Krouhaci Cepele
* Krouhaci kotouCe na prouzky a vinky

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY
® Vaha
® Rozméry
® Pracovni vyska
* Hladina hluku
* Elektrické charakteristiky

BEZPECNOST
NORMY

TECHNICKE UDAJE
® Exponovany plan
® Schémata electricky a kabelaz
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OMEZENI ZARUKY POSKYTOVANE
FIRMOU ROBOT-COUPE s.N.c.

Zaruka na pristroj ROBOT-COUPE je
platna jeden rok ode dne jeho
zakoupeni: tuto zaruku muze
uplatiovat pouze prvni kupujici, to
znamena distributor nebo dovozce.
Jestlize jste koupili pristroj ROBOT-
COUPE u distributora, poskytuje
zaruku na Vas pristroj distributor
(ovérte podminky této zaruky s
Vasim distributorem).

Zaruka, poskytovana firmou
ROBOT-COUPE, nenahrazuje zaruku
distributora, ale v pripadé
nemoznosti uplatnit zaruku u
distributora, miize byt zaruka
ROBOT-COUPE uplatiovana s
urcitymi vyhradami a na nékterych
trzich.

Zaruka ROBOT-COUPE s.N.c. se
vztahuje pouze na vady spojené s
materialem a/nebo montazi
pristroje.

ZARUKA ROBOT-COUPE s.N.c. SE
NEVZTAHUJE NA DALE UVEDENE
PRIPADY:

1 - Jakékoliv poskozeni, zpisobené nespravnym
nebo nevhodnym pouzivanim, padem pfistroje
nebo jakékoliv podobné poskozeni, zplisobené
nebo souvisejici s neodpovidajicim provadénim
pokynl (nespravné provedend montaz, chyba
Vv pouzivani, nespravné Cisténi a/nebo udrzba,
nevhodné umisténi...).

2 - Naklady na nabrouseni a/nebo na vyménu
riznych prvkd, ze kterych se skladaji noze,
otupené noze, poskozené nebo opotiebované
noze po urcité dobé pouzivani, kterda mize byt
povazovana za normalni nebo vyjimecnou.

3 - Dily anebo naklady na praci, potfebné pro
vyménu nebo opravu diskl, nozl, ploch,
upinacich soucasti anebo poskvrnénych, poskra-
banych, poskozenych, zdeformovanych nebo
odbarvenych pfislusenstvi.

4 - Jakékoliv Gprava, doplnéni anebo oprava, pro-
vedené nekvalifikovanou anebo firmou k tomu
neopravnénou osobou.

5 - Doprava pfistroje do servisu.

6 - Naklady na pracovni silu na instalaci a
zkouseni novych dilt nebo pfislusenstvi (nadoby,
disky, noze, pfipevnéni) svévolné vyménénych.

7 - Naklady souvisejici se zménou sméru otaceni
trifazovych elektromotorl (za zménu je
odpovédny ten kdo ji provadi).

8 - SKODY VZNIKLE PRI DOPRAVE. Za jakékoliv
vady, viditelné nebo skryté, nese odpovédnost
dopravce. Zakaznik o nich musi informovat do-
pravce i odesilatele ihned po doruéeni zbozi
anebo ihned jakmile vady zjisti, pokud se jedna o
skryté vady.

UCHOVAVEJTE VSECHNY ORIGINALNI KARTONY A
OBALY, které budou vyzadany za ucelem ins-
pekce dopravce.

Zaruka ROBOT-COUPE s.N.C. se vztahuje pouze
na nahradu vadnych dild nebo pfistrojii ROBOT-
COUPE s.N.c. Firma ROBOT-COUPE s.N.C., ani zadna
z jejich filidlek nebo pfidruzenych spole¢nosti,
Zadny distributor, obchodni zastupce, zaméstnanec
nebo pojistovaci agent, nemohou byt volani k
odpovédnosti za skody, ztraty nebo nepfimé nak-
lady, souvisejici s pfistrojem anebo s nemoznosti
jej pouzivat.




DULEZITE POKYNY

A POZOR

TYTO POKYNY PECLIVE ULOZTE

POZOR: Abyste piedesli zranénim (elektrickym proudem anebo jinym zranénim...) a hmotnym $kodam, zptisobenym nespravnym
pouzivanim Vaseho pristroje, si pozorné prectéte dale uvedené pokyny a bezpodminecné je dodrzujte. Pre¢tenim této prirucky
se lépe seznamite s Vasim pristrojem, coz Vam umozni pristroj spravné pouzivat. Prectéte si veskeré zde uvedené instrukce a
dejte je také precist viem, kdo by mohli pfristroj pouzivat.

VYBALENI

® Pristroj vyjméte opatrné z obalu a vyjméte také
vSechny krabice nebo kartony, obsahujici pfislusenstvi

nebo specificka zafizeni.

® POZOR na fezné nastroje: noze, disky...

INSTALACE

® Doporucujeme Vam postavit pfistroj na dokonale

pevny podklad.

PRIPOJENI K SITI

® Vzdy ovéfite, Ze druh proudu Vasi elektrické sité
odpovida oznaceni na Stitku bloku elektromotoru a
Ze pfistroj bude snaset prochazejici proud.

® Pristroj musi byt bezpodminecné uzemnén.

MANIPULACE

¢ S disky nebo noZi manipulujte opatrné, jsou to fezné

nastroje.

MONTAZNI POSTUP

® Dodrzujte jednotlivé faze montazniho postupu (viz
str. 96) a ujistéte se, Ze jsou vSechna pfislusenstvi
spravné umisténa.

POUZIVANI
® Nikdy nezkousejte zrusit ochranné a bezpeénostni
systémy.
®* Nikdy nevkladejte zadny pfedmét dovnitf
pracovniho prostoru.
® Nikdy neposouvejte zpracovavané produkty rukou.
® Pristroj nepfetézujte.
® Nikdy neuvadéjte pfistroj do chodu naprazdno.

CISTENI
® 7 bezpecnostnich dlvodu pfistroj vzdy vypnéte
dfive nez jej zacnete distit.
® Po ukonceni prace vzdy pfistroj a viechna jeho
pfisludenstvi systematicky vycistéte.
® Nevkladejte blok elektromotoru do vody.

® Hlinikové dily Ccistéte specidlnim dcisticim
prostiedkem uréenym pro hlinik.

® Pro ¢isténi plastovych dill nepouzivejte prilis
zasadity cistici prostredek (s pfilis silnym obsahem
sody nebo ¢pavku).

® VV zadném piipadé nemuze byt firma Robot-Coupe
voldna k odpovédnosti v pfipadé nedodrZeni
uzivatelem zakladnich pravidel ¢istoty a hygieny.

UDRZBA
® Pfed jakymkoliv zdsahem na elektrickych ¢astech
bezpodminec¢né pfistroj odpojte od sité.

® Pravidelné kontrolujte stav tésnéni nebo krouzk( a
spravnou funkci ochrannych prvka.

e Udrzba a kontrolni prohlidka pfislusenstvi musi byt
provadény obzvlast peclivé, jsou-li v pfipravovanych
latky

smésich obsazeny korozivni (kyselina

citronova...).

® Pfistroj nepouzivejte, jsou-li poskozeny pfivodni
kabel anebo zastr¢ka, nefunguje-li pfistroj normalné
anebo byl-li jakkoliv poskozen.

® Nevahejte se obratit na Vase Oddéleni udrzby,
zjistite-li jakykoliv problém.
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STALI JSTE SE UZIVATELI
KROUHACE ZELENINY
CL 40

CL 40 je pracovni nastroj, dokonale prizplsobeny
potifebam profesionalnich uzivatel(. Bude Vam pos-
kytovat mnohé sluzby a budete jej 1épe poznévat v
prabéhu pouzivani.

Model je vybavend nadobou krouhace a vikem z
materialu ABS. Nové tvary vstupnich zlabd jsou

navrzeny pro optimalni kvalitu rezu.

CL 40 ma k dispozici sadu 28 diskd na pfipravu:

platkd, tyc¢inek, kostic¢ek, hranolkd a na strouhani.

Jednoduchda konstrukce pfistroje umoznuje
velmi snadno sejmout a opét nasadit jednotlivé
¢asto pouzivané dily a tim usnadnit jejich udrzbu
a cisténi.

Tato pfirucka obsahuje dulezité informace, které
byly vypracovany tak, aby investice, které uzivatel
vlozil do krouhace zeleniny CL 40, mu pfindasely co
nejvétsi zisk.

Proto Vam viele doporucujeme, abyste si
pfirucku pozorné precetli pfred uvedenim
pristroje do chodu.

Pfirucka obsahuje i nékolik pfikladd pfiprav,
které VAm umozni se pfistroj rychle naucit pouzivat

a ocenit jeho mnohé vynikajici vlastnosti.

UVEDENI PRISTROJE
DO CHODU

* PRIPOJENI K SITI

Dfive nez pfistroj pfipojite, ovérte, zda druh proudu
Vasi elektroinstalace odpovida proudu uvedenému
na stitku pfistroje.

P OZOR

A

PRISTROJ MUSI BYT BEZPODMINECNE UZEMNEN
(RIZIKO ZABITI ELEKTRICKYM PROUDEM).

ROBOT-COUPE vybavuje modely CL 40 pfistroj
rznymi typy elektromotora:

230V /50Hz/1
120V/60Hz /1
220V /60Hz/1

Pristroj je dodavan s napajecim kabelem ukonéenym
jednofazovou zastrckou.

MONTAZNI POSTUP

Krouhat zeleniny se sklada ze dvou rozebiratelnych
¢asti: z nerezové nadoby krouhace a z vika.

1) Postavte pfistroj
blokem elektromotoru
proti sobé, nasadte
nadobu krouhace
zeleniny na blok motoru,
vystupni Zlab je na pravé
strané.

2) Otacejte nadobou
smérem doprava, az
se vystupky bloku
elektromotoru zasunou
do vybrani.

3) Nasadte vystupni
kotou¢ z ¢erného plastu
nebo vystupni kotou¢ z
bilého plastu na htidel
motoru a zkontrolujte,
zda je dobfe nasazen az
nadoraz.

2 vystupni nastavce:

Pristroj CL 40 je dodavan se 2 vystupnimi nastavci -
jednim vystupnim kotoucem z ¢erného plastu a
zvlastni nastavec na zeli z bilého plastu. Tento nasta-
vec na zeli zaru€uje zvIast ucinné vypadavani zeli bé-
hem krajeni. Na ostatni druhy zeleniny pouzijte vys-
tupni kotou¢ ¢erné barvy.

Nastavec na zeli Disque évacuateur



4) Volba disku:

Vybrali jste si disk na
krajeni na platky,
tycinky nebo krouhani:
umistéte disk na vytlaco-
vaci disk.

b) Vybrali jste si pfis-
lusenstvi pro krajeni na
kosticky: neboli mfizku
spolu s diskem na krajeni
na platky.

Pouze kotouce z hliniku
pro krajeni platka 8
mm, 10 mma 12 mm
mohou byt namonto-
vané na miizku pro

pFipravu kosticek.

Mftizku pro ptipravu kosticek nasadte fadné na
nadobu pro krajeni zeleniny (viz text v rdmecku na
druhé strané).

Potom nasadte odpovi-
dajici disk na krajeni na
platky a nasroubujte
kfidlovou matici na osu
bloku motoru a disk
na krajeni na platky
zablokujte.

N POZOR

d MONTIE\i MRIZKY PRO KRAJENI NA
KOSTICKY:

Mtizky mohu byt umistény dvéma rlznymi
zpUsoby, podle typu pouzivaného Zlabu, tak aby
bylo omezeno na minimum mnozstvi zmetkovych
fez(.

¢ Poloha 1: pouzivani velkého Zlabu.

V tomto pfipadé se
doporucuje umistit
mfiizku na krajeni na
kosticky tak, aby byly
noze mrizky nas vis-
lici vzhledem ke
zlabu (noze mtizky
jsou vidét, divate-li se do Zlabu.

¢ Poloha 2: pouzivani trubicovy zlabu.
V tomto pfipadé

musi byt mfizka
umisténa tak, aby
byly noze mtizky na
svislici vzhledem k
trubici (noze mfizky
jsou vidét, divate-li se
do trubice).

c) Vybrali jste si prislusenstvi pro krajeni hranolku:

Prislusenstvi se sklada
z miizky na hranolky a
specialniho disku na
krajeni hranolka.

Umistéte mfizku na
hranolky do néadoby
krouhace. Ujistéte se, ze
je ve spravné poloze,
hifeben na hranolky musi
byt u vystupniho otvoru.

Potom nasadte odpovi-
dajici disk na krajeni
na platky a nasroubujte
kfidlovou matici na osu
bloku motoru a disk
na krajeni na platky
zablokujte.

5) Umistéte na nadobu viko a otacejte jim doprava
az do zajisténi vika, viko bude v poloze prodlouzeni
nadoby.
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POUZiVANI A
VOLBA DISKU

Krouha¢ zeleniny je vybaven dvéma Zlaby:

- velky otvor pro krouhani zeleniny jako zeli, celer,

salat, raj¢ata atd.

-trubicovy otvor uréeny pro podlouhlou nebo
kiehkou zeleninu, pro perfektni platkovani.
Kvalita fezu je optimalni, je-li tato komora pouzivana

pfi krouhani jako vodici plocha.

POUZiVANI VELKEHO ZLABU

- Zdvihnéte pdaku a uvolnéte pfistup do Zlabu.

- Naplite zeleninou az po horni okraj Zlabu.

- Vratte paku na misto svisle nad Zlab.

- Za¢néte na paku tlacit, potom pfistroj spustte a
dal tlacte, tak dlouho az nebude ve Zlabu Zadna

zelenina.

POUZIiVANI TRUBICOVEHO ZLABU
- Naplnte zeleninou az po horni okraj Zlabu.

- Zac¢néte tlacit na pdku, pfistroj spustte a
tlacte tak dlouho, aZz bude vedkera zelenina

nakrajena.

PLATKOVAC

—

P1

mrkev / zeli / okurka / cibule / brambor / pér

P2 /P3 citron/ mrkev/ houby / zeli / brambor /

okurka / cukiny / cibule / p6r / paprika

P4 /P5 baklazan / Eervend fepa / mrkev / houby / okurka /
paprika / kien / salat / brambor / rajcata
P6 baklazén / ¢ervena fepa / mrkev / houby / okurka /
paprika / kien / salat / brambor
VLNKOVAC LS
V2 Cervena fepa / brambor / mrkev
STROUHAC omu
S1,5 celer / syr S9 zeli / syr
S2 mrkev / celer / syr Parmezan / ¢okolada
S3 mrkev Kfen 0,7 mm
Sé6 zeli / syr Kien 1 mm
NUDLICKOVAE T
N 2x2 mrkev / celer / brambor
N 2x4 mrkev / ¢ervena fepa / cukiny / brambor
N 2x6 mrkev / ¢ervena fepa / cukiny / brambor
N 4x4 baklazan / ¢ervena fepa / cukiny / brambor
N 6x6 baklazan / ¢ervena repa / celer / cukiny / brambor
N 8x8 celer / brambor
KOSTKY (7
K 8x8 brambor / mrkev / cukiny / burdk / fepa

K 10x10 brambor / mrkev / cukiny / burak / fepa

HRANOLKY

T

H 8x8
H10x10

brambor

brambor

S ohledem na Vasi bezpecnost Vam
doporucujeme, abyste pristroj vzdy nejprve
vypnuli a potom teprve jej cistili (riziko
zabiti elektrickym proudem).

Poté, co jste sejmuli hlavu krouhace zeleniny,
vyjméte disk, pfipadné mfizku na krajeni kosticek
nebo hranolkl, potom vytla¢ovaci disk a nakonec

sejméte nadobu.

Vsechny dily Ize myt v my¢ce, pokud se spravné do-
drzuje davkovani myciho prostiedku a pokud je
pouzity myci prostiedek pouzitelny na plastové a
nerezové materialy. Myti v myéce nicméné urychluje
starnuti dild.

U kotoucl urcenych pro krajeni velmi jemnych
kousk zeleniny a hranolk(i se doporucuje pravi-
delné istit zachytné ¢asti pod cepelemi.

K tomuto Ucelu je tfeba odsroubovat ¢epele pomoci

plochého Sroubovaku.

Nikdy neponofiujte blok elektromotoru do vody,
cistéte jej vihkym hadrem nebo houbickou.

A DULEZITE UPOZORNENI

Ovéite, ze je mozné (istit plastové dily
odmastovacem. Nékteré silné zasadité cistici
prostiedky (napfiklad se silnou koncentraci
sody nebo ¢pavku) jsou absolutné neslucitelné
s nékterymi plasty a rychle je nici.




UDRZBA
* TESNICI KROUZEK

Tésnici krouzek na ose elektromotoru musi byt
pravidelné potien olejem (pouzivejte stolni olej).

Aby byla zajisténa dokonald tésnost elektromotoru,
doporucuje se pravidelné kontrolovat stav
opotiebeni tohoto krouzku a v pfipadé potieby jej
vymeénit.

Tésnici krouzek je snadno vyménitelny, aniz by bylo
tfeba demontovat elektromotor. Doporucujeme
Vam pozorné dbat, aby byl krouzek stale v dobrém
stavu.

* KROUZEK PRO ZAVESENI

Doporucuje se pravidelné kontrolovat opotfebeni
tohoto krouzku, aby si pfistroj zachoval veskeré
vlastnosti zajistujici pohodIné pouzivani.

V pfipadé opotiebeni tohoto krouzku doporucu-
jeme jeho vyménu.

* KROUHACI CEPELE

Cepele koutoucl pro krajeni velmi jemnych kousku
zeleniny a hranolku jsou dily, které podléhaji opotie-
beni, a které je proto tfeba ¢as od ¢asu vyménit pro
zachovani stale stejné kvality fezu.

* KROUHACi KOTOUCE NA PROUZKY A
VLNKY

Kotouce urcené ke krouhani prouzk(i a vinek se ca-
sem opotiebovavaji. Doporucujeme je ¢as od Casu
vyménit pro zachovani stale stejné kvality fezu.

TECHNICKE

CHARAKTERISTIKY
* VAHA
Netto Brutto
CL 40
(bez disku) 16 kg 18 kg
Disk 0,5 kg 0,6 kg

® ROZMERY (v mm)

* PRACOVNI VYSKA

Doporucujeme Vam umistit CL 40 na pevnou
pracovni plochu, tak aby byla vyska horniho okraje
velkého zlabu mezi 1,20ma 1,30 m.

¢ HLADINA HLUKU

Stald ekvivalentni hladina akustického tlaku za
chodu naprdzdno krouhace zeleniny CL 40 je nizsi
nez 70 dB (A).

® ELEKTRICKE CHARAKTERISTIKY

Nastroj jedna faze

o | et | e
230V/50Hz 500 5.4
240 V/50Hz 500 5.4
120 V/60Hz 600 12.0
220V/60Hz 600 5.4

-Vykonnost je uvedena v tabulce zdkladnich
charakteristik.

BEZPECNOST

CL 40 je opatien magnetickym bezpecnostnim
systémem a motorovou brzdou. Otevieni vika ma
za nasledek zastaveni motoru.

Chcete-li uvést pristroj opét do chodu, staci opét
zajistit viko a stisknout zeleny spinac.

S disky nebo nozi manipulujte opatrné,
jsou to fezné nastroje.

CL 40 je vybaven tepelnou ochranou, ktera
automaticky zastavi elektromotor v pripade prili3

dlouhého pouzivani nebo pri pretiZeni.

V tom pripade vyckejte vychladnuti pristroje a opet

jej zapnete.
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A  PRIPOMENUTI

Nikdy nezkousejte zrusit ochranné a
bezpecnostni systémy.

Nikdy nevkladejte zadny predmét dovnitf
pracovniho prostoru.

Nikdy neposouvejte zpracovavané
produkty rukou.

Pristroj nepiretézujte.

Nikdy nespoustéjte pristroj naprazdno.

NORMY

Odvolavat se na prohlaseni o shodé na strané 3.
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N° de série / Serial number

| C:11/2011 | REV:
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CL 40

~638----= is
Index | Piece/Part | Designation Description
1 27 400 | ACCESSOIRE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER ATTACHMENT
2 49 033 | TETE COUPE-LEGUMES COMPLETE VEGETABLE SLICER HEAD
3 29 880 | ENS POUSSOIR PUSHER ASSEMBLY
4 49 036 | GUIDE POUSSOIR PUSHER GUIDE
5 118 324 | POUSSOIR CAROTTES ROUND PUSHER
6 49 037 | COUVERCLE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER LID
7 117 452 | POIGNEE HANDLE KNOB
8 103 703 | POUSSOIR LEGUMES VEGETABLE PUSHER
9 104 921 | DISQUE EVACUATEUR SLING PLATE
10 49 034 | CUVE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER BOWL
11 49 035 | ENS RONDELLE D’ACCROCHAGE LOCKING WASHER ASSEMBLY
12 49 029 | ENS SUPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
13 104 122 | GRILLE VENTILATION VENT COVER
14 501 010 | BAGUE ETANCHEITE MOTOR SEAL
15 104 070 | CAPSULE CACHE VIS BOLT COVER
16 29 356 | ILS COMPLET COUPE-LEGUMES VEGETABLE REED SWITCH
17 102 913 | CLAVETTE PLASTRON PANEL KEY
18 102 911 SUPPORT PLATINE PCB SUPPORT
19 117 703 | CLAVETTE FIXE PLATINE PCB KEY
20 104 131 | PROTEGE PLATINE PCB PROTECT
21 49 031 | ENS TABLEAU COMMANDE SWITCH ASSEMBLY
22 49 032 | PLAQUE FRONTALE FRONT PLATE
23 39 112 | ENS SOCLE BASE ASSEMBLY
24 39 928 | PIEDS (x4) FEET (x4)
25 29 604 | ENS AXE TRANSMISSION TRANSMISSION SHAFT ASSEMBLY
26 104 125 | SUPPORT TRANSMISSION TRANSMISSION SUPPORT
27 102 923 | POULIE RECEPTRICE LARGE PULLEY
28 102 924 | POULIE MOTRICE SMALL PULLEY
29 503 940 | COURROIE BELT
30 504 229 | ROULEMENT MOTEUR SUPERIEUR 6002 2RS UPPER BALL-BEARING 6002 2RS
31 600 457 | ROULEMENT MOTEUR INFERIEUR 6201 2RS LOWER BALL-BEARING 6201 2RS
32 117 610 | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
Index Désignation Description
A CABLE D’ALIMENTATION POWER CORD
M MOTEUR MOTOR
P CARTE DE COMMANDE CONTROL BOARD
X CONDENSATEUR DE DEMARRAGE STARTING CAPACITOR
Y RELAIS DEMARRAGE MOTEUR MOTOR STARTING RELAY
Machine Voltage A M P X1 Y1
2 149 Pack 2D UK 504 275
24571 UK 504 275
240/501
2 148 Pack 2D AUST 504 278
24 572 AUST 504 278
3122 500 289
24577 DK 504 276 600 018
24576 CH 230/50/1 504 292 103 691
2 150 Pack 6D SWE 504 274
24 570 504 274
24 584 SAU 504 275
504 674
24594 BRA 220/60/1 39 604 3195
24 574 504 274 600 018 504 674
24 575 120/60/1 504 277 3125 103 690 603 669 500 296
C: 11/2011 REV :
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DISQUES / DISCS

777110 -777 120
777 130

R101A, R201, R201 Ultra, R211, R211 Ultra, R201E, R201 Ultra E,
R301**, R301 Ultra**, R302, R302 Plus, R401**, R402**, R402 VV**, CL40**

N O > @ | EMINCEURS / SLICERS | P 777 110
A 1mm 1eEs)> 6mm
1 mm 1*
2 mm 2
3 mm 3*
4 mm 4*
5 mm 5*
6 mm 6*
< | ONDULES / WAVED CUT | 777 110
2 mm
POMME ONDULEES 2 mm /RIPPLE CUT 2 mm
Fw. ) = i | RAPEURS / GRATERS 777 120
g R~ 1,5mm rieEp> 9 mm
1,5 mm 8*
2 mm 9*
3 mm 10*
6 mm 11*
9 mm 12*
PARMESAN / PARMESAN 13*
POMME DE TERRE / POTATOES 14*
RADIS 0,7 mm / RADISH 0,7 mm 15*
RADIS 1 mm / RADISH 1 mm 16*
RADIS 1,3 mm / RADISH 1,3 mm 17*
1,5 mm (POUR CL40/ FOR CL40) 18*
2 mm (POUR CL40/ FOR CL40) 19*
3 mm (POUR CL40/ FOR CL40) 20"
22 | BATONNETS / JULIENNE | 777 130
r . 4 =) ﬁ (=
q 2x2 mmimEEsp> 8x8 mm
2Xx2mm 21*
2XxX4 mm 22*
2 x 6 mm 23*
4 x4 mm 24*
6 X 6 mm 25*
8 x8 mm 26*
* Voir tarif machines / See export price list *% Toutes versions / All versions [Maj: 02/2009 | REV:a
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DISQUES / DISCS

777 140 -

777 145

777 150

‘ = - - -
' R302, R302 Plus, R402**, R402 VV**, CL40** |

EQUIPEMENT MACEDOINE / DICING KIT

777 140

8x8x8 mm | 10x10x10 mm | 12x12x12 mm
A 27* 28* 20*
B 30 31 32
@ 1> A
8x8x8 1mmm=> 12x12x12 c 33 34 35
D 36 36 36
E 37 37 37
777 145
777 150
8x8 mm 10x10 mm
36 36
42 43*
1 1 F
8x8 mm rimE=> 10x10 mm =4 45
46 47
48 49
o
[Maj: 02/2009 | REV:a

* Voir tarif machines / See export price list

%% Toutes versions / All versions
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DISQUES / DISCS

777110 -777 120 - 777 130
777140 -777 145 -777 150

Index | Piece/Part | Désignation Description
1 *27 051 EMINCEUR 1 mm SLICER 1 mm
2* *27 555 EMINCEUR 2 mm SLICER 2 mm
3* *27 086 | EMINCEUR 3 mm SLICER 3 mm
4* *27 566 | EMINCEUR 4 mm SLICER 4 mm
5" *27 087 EMINCEUR 5 mm SLICER 5 mm
6" *27 786 EMINCEUR 6 mm SLICER 6 mm
7* *27 621 | POMPE ONDULEES 2 mm RIPPLE CUT 2 mm
8* *27 588 | RAPEUR 1,5 mm GRATER 1,5 mm
9 *27 577 RAPEUR 2 mm GRATER 2 mm
10" *27 511 RAPEUR 3 mm GRATER 3 mm
11* *27 046 RAPEUR 6 mm GRATER 6 mm
12+ *27 632 | RAPEUR 9 mm GRATER 9 mm
13* *27 764 | PARMESAN PARMESAN
14 *27 191 POMME DE TERRE POTATOES
15* *27 078 RADIS 0,7 mm RADISH 0,7 mm
16* *27 079 | RADIS 1 mm RADISH 1 mm
17* *27 130 | RADIS 1,3 mm RADISH 1,3 mm
18" *27 148 RAPEUR 1,5 mm POUR CL40 GRATER 1,5 mm FOR CL40
19 *27 149 RAPEUR 2 mm POUR CL40 GRATER 2 mm FOR CL40
20* *27 150 | RAPEUR 3 mm POUR CL40 GRATER 3 mm FOR CL40
21* *27 599 | BATONNET 2X2 mm JULIENNE 2X2 mm
22" *27 080 BATONNET 2X4 mm JULIENNE 2X4 mm
23" *27 081 BATONNET 2X6 mm JULIENNE 2X6 mm
24* *27 047 BATONNET 4X4 mm JULIENNE 4X4 mm
25* *27 610 | BATONNET 6X6 mm JULIENNE 6X8 mm
26 *27 048 BATONNET 8X8 mm JULIENNE 8X8 mm
27* *27 113 | EQUIPEMENT MACEDOINE 8X8 mm DICING KIT 8X8 mm
28 *27 114 | EQUIPEMENT MACEDOINE 10X10 mm DICING KIT 10X10 mm
29 *27 298 | EQUIPEMENT MACEDOINE 12X12 mm DICING KIT 12X12 mm
30 29 333 | EMINCEUR MACEDOINE 8 mm DICING SLICER 8 mm
31 29 334 | EMINCEUR MACEDOINE 10 mm DICING SLICER 10 mm
32 39 284 | EMINCEUR MACEDOINE 12 mm DICING SLICER 12 mm
33 102 064 | GRILLE MACEDOINE 8 mm DICING GRID 8 mm
34 102 065 | GRILLE MACEDOINE 10 mm DICING GRID 10 mm
35 105 226 | GRILLE MACEDOINE 12 mm DICING GRID 12 mm
36 39 933 | ENSEMBLE VIS DE BLOCAGE LOCKING SCREW ASSEMBLY
37 39 935 | ENSEMBLE LAME + VIS BLADE + SCREWS ASSEMBLY
38 39 881 D-CLEAN KIT D-CLEANING KIT
39 39 883 | OUTIL RACLEUR SCRAPER TOOL
40 39 882 | OUTIL DE NETTOYAGE CLEANING TOOL
41 39 884 | SUPPORT GRILLE GRID HOLDER
42* *27 116 | EQUIPEMENT FRITES 8 mm FRENCH FRIES KIT 8 mm
43* *27 117 | EQUIPEMENT FRITES 10 mm FRENCH FRIES KIT 10 mm
44 29 343 | EMINCEUR FRITES 8 mm FRENCH FRIES SLICER 8 mm
45 29 344 | EMINCEUR FRITES 10 mm FRENCH FRIES SLICER 10 mm
46 102 066 | GRILLE FRITES 8 mm FRENCH FRIES GRID 8 mm
47 102 067 | GRILLE FRITES 10 mm FRENCH FRIES GRID 10 mm
48 39 936 | ENSEMBLE LAME + VIS BLADE + SCREWS ASSEMBLY
49 39 937 | ENSEMBLE LAME + VIS BLADE + SCREWS ASSEMBLY
50 *27 019 | CASIER DE RANGEMENT 6 DISQUES STORAGE LOCKER 6 DISC
51 502 579 | PIERRE A AFFUTER HONING STONE

* Voir tarif machines / See export price list

*% Toutes versions / All versions

Maj : 02/2009 | REV :a




CL20D-CL25D-CL 30 A-CL 30 Bistro - CL 40 100Vv/50-60Hz - 120V/60Hz - 220V/60Hz - 230-240V/50Hz 1~
SCHEMA ELECTRIQUE

ELECTRIC DIAGRAM ELEKTRISCHES SCHALTBILD

Francais English Deutsch MO KD
CD | Condensateur de démarrage | Starting capacitor Anlasskondensator
EA | Phase auxiliaire Starting phase Hilfsphase 1 'W
EP | Phase prlnCIp’aIe _ Main phas_e H.auptpha_se rouge/redirot 100V/50-60Hz
ISCL2] Interrupteur sécurité Safety switch Sicherheitschalter EA EP QO 120V/60Hz
KD | Relais de démarrage Starting relay Anlassrelais - A bleu/bluefblau — 220V/60Hz
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig N 0 Q_ e blanc/white/weiB —~ 230-240V/50Hz
PCB | Carte de commande Control Board Steuerkarte
— - 5 N _r | vert/green/grin — | 100v/50-60Hz
SAR | Bouton poussoir arrét Off switch Stopschalter © @ CL20D | ® 120V/60Hz
SMA | Bouton poussoir marche On switch Betriebsschalter 2 E cLasp | 2 VelT-Jaunﬁ ) - {gggvz/ggv/zs o
c -
0 | Protecteur thermique moteur | Motor thermal protector Motorthermoschutz g 2 : ° green-yellow/grin-ge z
=t - =
el [%]
P 3 | £ noitiblack/schwarz ~ —w { |00V/50-80Hz
s i~ --_.CL%ESEO? | E 120V/60Hz
] 5 B0 & 220V/60Hz
= 2 CL 40 | = marron/brown/braun 230-240V/50Hz
orange orange I \
T
—o—e— X
PCB PCB
N° de référence / Part number / Referenz nummer / | | ROBOT-QOUPE _] \
_&}_ - — o)
| &
g 0] = | KM
100V/50-60Hz - 120V/60Hz 220V/60Hz - 230-240V/50Hz - LN=<
= &
(86 )
103690 103691 o ’ L |ALIMENTATION
= . - N | N | SUPPLY
a & M9 STROMVERSORGUNG
e S w— I
e2n " [ft B J1sl | - =
ﬁ g5 T H prof | | == E
I
|scu ISEL1 CL2 o J2 ﬁ @
1
K 1' = e W I fo03e9x " | [ @
'SCLZ@ SAR SMA
® .
robot{fcoupe N° 407713 d Maj : 10/11
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