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Udrzovani a transport

Moduline AIRFLOW+ je nova fada banketovych vozik( s ventilovanym
ohrevem pro catering. Modely AIRFLOW+ nabizi fadu ventilovanych
vozik(, které jsou idedIni pro rychlou obsluznost transport, udrzeni

a vydej teplého jidla v jidelnach, v hotelovych, konferen¢nich salech,
nemochnicich, domovech dichodct a dalsich stravovacich provozech.
Horky vzduch je vytvaren ,zasuvkou Hot Box" umisténou ve spodni
¢asti voziku a nasledné dynamicky distribuovan do vzduchového
dopravniku umisténého v zadech komory voziku, tak aby se teplo
rovnomerne rozvadeélo a rozprostrelo uvnitf komory a dostalo do
vSech zasuvll bez pfimého proudéni na jidlo. Timto zpdsobem AIR-
FLOW+ zabranuje nezadouci dehydrataci a povrchovému pfipalovani
jidla, typicky efekt mnoha ventilovanych vozikd. ,Hot box" je vybaven
nadrzkou na vodu pro moznost mechanického pfivihéovani komory
pomoci odpafovani vody. Voziky jsou vybaveny a fizeny digitalnim
reguldtorem teploty (snadné ovladani), priplatkové mize byt vybaven
Wifi modulem pro vzdalené pfipojenim a ovladani zafizeni pomoci
cloudové aplikace (za pfiplatek).

EXCELLENCY GUARANTEED

Funk¢ni vlastnosti a vyhody
» Regulace teploty +30 az +90 °C pomoci digitélniho ovladani, zobrazujici nastavené
a namérené teploty (pfiplatkové je mozné dodat ovladani s moznosti WI-FI délkového pristupu a oviadani).
¢ Pro moznost mechanického privihceni v komore je vozik vybaven vnitfni nadobou na vodu s ochranou proti preplnént.
» Moznost uchovat potraviny s pfidanou vihkosti nebo bez ni, coz zajistuje lepsi vysledek a flexibilitu pfi aplikaci.
e Distribuce vzduchu AIRFLOW+ s rovnomérnym a nepfimym rozptylem tepla, aby nedoslo k dehydrataci potravin.
e Snadné vyjmuti ,Hot boxu”, vétraci sady a postrannich zasuvd pro usnadnéni ¢isténi a udrzby.
 Nizkd hmotnost konstrukce s dlouhymi bo¢nimi drzadly pro snadnou manipulaci, také diky 4 otoénym koleckdm (2 brzdénd).
» Obvodové narazniky pro ochranu téla zarizeni a dvé dlouhé rukojeti pro usnadnéni prepravy zarizeni.
e Dvifka jsou vybaveny 2 ru¢nimi odvétracimi otvory pro manualni nastaveni vihkosti, odvihceni.
e Otevirani dveri 270° s bocnim magnetem pro udrzeni dvefi otevienych béhem servisu nebo pohybu.
» Tésnéni dvefi vyrobeno ze snadno vymeénitelného silikonu a odolného vici vysoké teploté.
» Nerezové komora je kvalitné utésnéna a provedena se zaoblenymi rohy usnadnujici Cisténi a zabranujici uniku vody.

« Vyjimatelné a omyvatelné vnitfni zasuvy s rozte¢i 75 mm. Kapacita GN dle modelu
(10x GN 1/1 nebo GN 2/1; 20x GN 1/1 a GN 2/1).

Priplatkové |ze dodat zasuvy s vétsi rozte¢i 90 mm a kapacitou 8x GN nebo 16x GN.

A - hlavni vypinac

C\ B - zvySeni teploty _J
< C - snizeni teploty
moduline D - ulozeni nastavené

o moduline




Lesklé vnéjsi stény se zaoblenymi hranami

s moznosti aplikace nalepky nebo loga klienta na
vyzadani (dostupné na poptavku pfi minimalni
mnozstvi zafizen).

Distribuce vzduchu k zajisténi rovnomérné teploty
uvnitf komory a vysokého vykonu udrzovani.
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Velmi snadny transport a bezpeéna manipulace
diky nizké hmotnosti a dlouhym boénim madIdm.
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Rizeni vihkosti v komofe pomoci manualnich klapek.

Snadno vyjimatelna zasuvka HOT BOX pro
usnadnéni ¢isténi a udrzby.
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Banketové voziky HHA

Vyjimatelné a omyvatelné
zasuvy na gastronadoby
s rlznou kapacitou dle
modelu.
Distribuce vzduchu
AIRFLOW+ s rovnomeérnym
a nepfimym rozptylem tepla,
aby nedoslo k dehydrataci
potravin

Nerezové komora je kvalitné
utésneéna a provedena se
zaoblenymi rohy zabranujici
uniku vody a usnadnujici
cisteni.
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Otevirani dvefi 270°

s boénim magnetem pro
udrZeni dvefi v oteviené
poloze pro nakladku a pfi-

padny servis. Vnitfni nadoba na vodu

s ochranou proti prepInéni
pro moznost mechanického
pfivih¢eni komory.

Snadné vyjmuti ,Hot boxu“,
vétraci sady a postrannich
zasuvl pro usnadnéni ¢isté-
ni a udrzby.
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Banketovy vozik

HHA101EV

Napajeni
Prikon
Kapacita

UloZeni GN

Maximalni kapacita naplnéni
Rozte¢ zasuvl

Regulace teploty

Sitka

Délka

VySka

Ovladani digitalni

Systém ohfevu
Dlouhodobé udrzeni
Mechanické privihcovani
Rizeni teploty

Klapky (ventily) odvih¢eni
Pojizdné provedeni
Plastové narazniky
Celonerezové provedeni

¢. artiklu: 7223700

230V
2300 W
10x GN 1/1 - 60

na hloubku
24 kg

75 mm
30az90°C
545 mm
774 mm
17156 mm
ano
AIRFLOW+
ano

ano

ano

ano

ano

ano

ano

an
GASTRO-TIP®

Banketovy vozik

HHA102EV

Napajeni
Prikon
Kapacita

Ulozeni GN

Maximalni kapacita naplnéni
Roztec¢ zasuvl

Regulace teploty

Sitka

Délka

Vyska

Ovladani digitalni
Systém ohfevu
Dlouhodobé udrzeni
Mechanické pfivihcovani
Rizeni teploty

Klapky (ventily) odvihceni
Pojizdné provedeni
Plastové narazniky
Celonerezové provedeni

¢. artiklu: 7223702

230V
2300 W
10x GN 2/1
nebo 20x GN 1/1
na Sirku

48 kg

75 mm
30az90°C
750 mm
889 mm
1156 mm
ano
AIRFLOW+
ano

ano

ano

ano

ano

ano

ano

Moduline AIRFLOW+ je nova fada banketovych vozik( s ventilovanym ohfevem pro catering. Modely AIRFLOW+ nabizi fadu ventilovanych
vozikd, které jsou idedIni pro rychlou obsluznost Transport, udrzeni a vydej teplého jidla v jidelnach, v hotelovych, konferen¢nich sélech, ne-
mochnicich, domovech dichodcl a dalsich stravovacich provozech. Horky vzduch je vytvaren
,Zasuvkou Hot Box" umisténou ve spodni ¢asti voziku a nasledné dynamicky distribuovan do
vzduchového dopravniku umisténého v zadech komory voziku, tak aby se teplo rovnomérnée
rozvadélo a rozprostfelo uvnitf komory a dostalo do vSech zasuv( bez pfimého proudéni na
jidlo. Timto zpUsobem AIRFLOW+ zabranuje nezadouci dehydrataci a povrchovému pfipalova-
ni jidla, typicky efekt mnoha ventilovanych vozikd. ,Hot box" je vybaven nadrzkou na vodu pro
moznost mechanického privih¢ovani komory pomoci odparovani vody. Voziky jsou vybaveny
a fizeny digitalnim reguldtorem teploty (snadné ovladani), priplatkové mize byt vybaven Wifi
modulem pro vzdalené pfipojenim a ovlddani zafizeni pomoci cloudové aplikace (za pfiplatek).
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Banketovy vozik
HHA201EV

Napajeni
Prikon
Kapacita

UloZeni GN

Maximalni kapacita naplnéni
Rozte¢ zasuvl

Regulace teploty

Sitka

Délka

VySka

Ovladani digitalni

Systém ohfevu
Dlouhodobé udrzeni
Mechanické privihcovani
Rizeni teploty

Klapky (ventily) odvih¢eni
Pojizdné provedeni
Plastové narazniky
Celonerezové provedeni

¢. artiklu: 7223704

230V
2300W
20x GN 1/1 - 60

na hloubku
48 kg

75 mm
30az90°C
578 mm
740 mm
1857 mm
ano
AIRFLOW+
ano

ano

ano

ano

ano

ano

ano
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Banketovy vozik

HHA202EV

Napajeni
Prikon
Kapacita

Ulozeni GN

Maximalni kapacita naplnéni
Roztec¢ zasuvl

Regulace teploty

Sitka

Délka

Vyska

Ovladani digitalni
Systém ohrevu
Dlouhodobé udrzeni
Mechanické pfivihcovani
Rizeni teploty

Klapky (ventily) odvihceni
Pojizdné provedeni
Plastové narazniky
Celonerezové provedeni

¢. artiklu: 7223706

230V

2300 W

20x GN 2/1 - 60
nebo 40x GN 1/1
na Sirku

96 kg

75 mm
30az90°C

783 mm

855 mm

1857 mm

ano

AIRFLOW+

ano

ano

ano

ano

ano

ano

ano

Moduline AIRFLOW+ je nova fada banketovych vozik(i s ventilovanym ohfevem pro catering. Modely AIRFLOW+ nabizi fadu ventilovanych
vozikd, které jsou idedIni pro rychlou obsluznost Transport, udrzeni a vydej teplého jidla v jidelnach, v hotelovych, konferen¢nich sélech, ne-
mochnicich, domovech dichodcl a dalsich stravovacich provozech. Horky vzduch je vytvaren
,Zasuvkou Hot Box" umisténou ve spodni ¢asti voziku a nasledné dynamicky distribuovan do
vzduchového dopravniku umisténého v zadech komory voziku, tak aby se teplo rovnomérnée
rozvadélo a rozprostfelo uvnitf komory a dostalo do vSech zasuv( bez pfimého proudéni na
jidlo. Timto zpUsobem AIRFLOW+ zabranuje nezadouci dehydrataci a povrchovému pfipalova-
ni jidla, typicky efekt mnoha ventilovanych vozikd. ,Hot box" je vybaven nadrzkou na vodu pro
moznost mechanického privih¢ovani komory pomoci odparovani vody. Voziky jsou vybaveny
a fizeny digitalnim reguldtorem teploty (snadné ovladani), priplatkové mize byt vybaven Wifi
modulem pro vzdalené pfipojenim a ovlddani zafizeni pomoci cloudové aplikace (za pfiplatek).
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