RESTAURACE - LAHUDKARSTVI - BISTRA




Trubicovy otvor
(& 58 mm) urceny
pro podlouhlou
nebo kfehkou
zeleninu, pro
perfektni platko-
vani.

’ CL 30 Bistro

Velky otvor
(plocha 104 cm?)
pro krouhani
zeleniny jako
zeli, celer, salat,
rajcata atd.

Operacni kapacita:
az 80 kg/h.
Vyrobni kapacita:
az 3 kg/h.

Automatické
spousténi pFistroje pomoci
packy, pro pohodlnéjsi
pouzivani a rychlejsi pfipravu
jidel.

Maly a usporny stolni model
umoznujici Sirokou skalu fezu.

Rychlost 500 otacek za minutu
umoznujici krajeni kosticek
a hranolek stejné dobte jako
krdjeni kfehké zeleniny.

Kompletni sortiment diskdi
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@ Technické udaje Rozméry (v mm) Vaha (kg)
Rychlost Vykon Intenzita ,
(ot/min) w) (Amp) Voltage A B C D E F G H | Netto Brutto

CL30Bistro| 500 500 57 553&‘/’1 746 | 590 | 225 | 304 | 226 | 405 | 340 | 410 | 525 1 13

* Dal3i napéti k dispozici.

NORMY: Pristroj odpovida:

« Pozadavkam nasledujicich evropskych norem a zékonnym
predpistim statd, které je prevzaly do své legislativy:
2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2011/65/UE, 2012/19/UE,
CE n° 1935/2004, UE n° 10/2011.

« Pozadavkdim harmonizovanych evropskych norem a norem
tykajicich se bezpecnosti a hygieny : EN ISO 12100:2010,
EN 60204-1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34, EN 1678.
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